Pane e coperto € 3,50
Acqua Panna e San Pellegrino € 4,50

Caffe € 4,50

Lista allergeni

Per informazioni relative gli allergeni si prega di rivolgersi al nostro Staff che rimane a
vostra completa disposizione.

* Cereali contenenti glutine

» Crostacei e prodotti a base di crostacei
* Uova e prodotti a base di uova

*  Pesce

* Arachidi e prodotti a base di arachidic

* Soia e prodotti a base di soia

* Latte e prodotti a base di latte

* Frutta a guscio

* Sedano e prodotti a base di sedano

* Senape e prodotti a base di senape

* Semi di sesamo e prodotti a base di semi di sesame
* Anidride solforosa

* Lupini e prodotti a base di lupini

*  Molluschi e prodotti a base di molluschi

Sostanze o prodotti che provocano allergie o intolleranze (allegato II Reg. UE
1169/2011). Per motivi stagionali alcuni prodotti potrebbero essere surgelati per
preservarne la qualita. Il pesce crudo proposto nel nostro Menu é sottoposto ad un
processo di abbattimento rapido di temperamento, in conformita al regolamento
Europeo 853/2004.
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BISTROT

La Collina dei Ciliegi, una magica oasi di pace, con una storia centenaria,

che ruota intorno ad un antico casale Cimbro nel cuore della Valpantena.

Con il nostro ment incentiviamo la filiera corta, cercando di dar voce a
piccole realta limitrofe, che condividono con noi gli stessi ideali di benessere

animale.

Coltiviamo le nostre vigne e i nostri orti botanici con metodi e pratiche
sostenibili, le nostre api ci aiutano ad arricchire la biodioversita della collina

e ci regalano il loro prezioso miele.



Antipasti

Tagliere Ciliegino in condivisione
(Selezione di salumi e formaggi del territorio)
€25,00

Petali di crudo, stagionato 24 mesi con formaggio ubriaco 180 giorni
€18,00

Polenta fritta con Baccala mantecato
€16,00

Primi

Risotto all’ Amarone Collina dei Ciliegi
€ 18,00

Ravioli della Collina
€ 15,00

Gigli di pasta alla Mediterranea
(Pomodorini ciliegino, olive, capperi e basilico)
€14,00

La suddivisione delle portate in due porzioni & disponibili su richiesta
e comporta un supplemento del 20%

Secondi

Coscetta di gallina rosolata in padella
e la sua crema
€22,00

Guancia di Manzo brasata all’ Amarone
€ 24,00

Filetto di Scottona alla griglia
€26,00

Contorni
Patate arrosto Cabrette
Insalata Mista
Verdure alla griglia
€6,50

Dessert

Crostata scomposta con crema vanigliata e fragole
marinate al basilico
€10,00
Tiramisu € 7,00
Sorbetto al Bergamotto
€6,00
Gelato vaniglia/cioccolato

6,00



Charge and bread € 3,50
Panna e San Pellegrino water € 4,50

Coffee € 4,50

Allergens list

For information on allergens, please contact our staff who are at your complete disposal.

Substances or products that cause allergies or intolerances (Annex II EU Reg.
1169/2011). For seasonal reasons, some products may be frozen to preserve their quality.
The raw fish offered in our Menu is subjected to a rapid tempering process, in

Cereals containing gluten
Crustaceans and products thereof
Eggs and products thereof

Fish

Peanuts and products thereof
Soya and products thereof

Milk and products thereof

Nuts

Celery and products thereof
Mustard and products thereof
Sesame seeds and products thereof
Sulphur dioxide

Lupins and products thereof

Molluscs and products thereof

compliance with European regulation 853/2004.
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BISTROT

La Collina dei Ciliegi is a peaceful oasis with a century-long history, centred
around an ancient Cimbrian farmhouse in the heart of the

Valpantena valley.

Our menu celebrates a short supply chain, giving voice to local artisan

producers who share our commitment to sustainability and animal welfare.

We cultivate our vineyards and botanical gardens using sustainable farming
practices, while our bees help preserve the hill's biodiversity and reward us

with their precious honey.



Starters

Ciliegino Platter
(Selection of local Cured Meats and cheeses for two)
€25.00

Prosciutto Crudo petals, 24 Month Aged, with 180-Day Wine-Aged Cheese

€18,00

Fried Polenta with Creamed Salt Cod
€ 16,00

First Courses

Risotto with Collina dei Ciliegi Amarone
€18.00

La Collina Ravioli
€15.00

Mediterranean Gigli Pasta
with fresb cherry tomatoes, olives, capers and basil
€14.00

Sharing of individual dishes is available upon request
and is subject to a 20% surcharge.

Main Courses

Pan-seared Chicken Leg,
served with its own Cream Sauce
€22.00

Amarone-braised Beef Cheek
€24,00

Grilled Heifer Beef Filet
€26,00

Side Disbes:
Mixerd Salad
Roasted Cabrette Potatoes
Grilled Vegetables
€6,50

Dessert

Deconstructed Tart with Vanilla Cream

and Basil-Marinated Strawberries
€10.00
Tiramisu
€7,00
Bergamot Sorbet
€6.00
Vanilla or Chocolate Ice Cream
€6.00
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